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Dice il Presidente del Consiglio Regionale

AVETE RAGIONE

...e con simili affermazioni ed alleati spunteremo la causa che
i « santomi » dicono impossibile.

I primi tre firmatari del primo pro-
getto di legge di iniziativa popolare del-
la Regione Emilia-Romagna sono stati
pregati di illustrare il loro pensiero di
fronte alla Commissione Consiliare per
I’Agricoltura del Consiglio Regionale.

Il fatto & importante.

11 Presidente del Consiglio Regiona-
le ha voluto essere presente perché, ha
detto, voleva dare atto visibilmente e
tangibilmente che annetteva grande
rilievo a questa fondamentale ma-
nifestazione della volonta popolare
ed al suo contenuto.

E questo & importantissimo.

Evaristo Zambelli, Mario Angelici ed
Alteo Dolcini hanno fornito le motiva-
zioni storiche, economiche, produt-
tive, giuriche dei 5.000 che hanno sot-
toscritto il progetto di legge.

La sostanza & condivisa piena-
mente e globalmente dagli organi
regionali.

E, se questo &, in un modo o in un
altro, si troverd anche il modo di dare
una giustificazione alla forma: sia con
l’auspicata emanazione della legge regio-
nale o con una proposta di legge del
Consiglio Regionale al Parlamento Na-
zionale.

Quando una causa & giusta va com-
battuta sino in fondo.

Con la Regione la Costituzione ha fi-
nalmente dato ai cittadini lo strumento
dimensionato, umanamente valido, di
far sentire la loro voce e di avvicinare
sempre di pit il dititto alla morale.

La causa dei 100.000 produttori di
vino della Regione é in buone mani.

a. d.

Sabato 6 aprile 1974 - ore 16 - a Bertinoro

IL TRIBUNATO DI ROMAGNA

terra la XXIX2 tornata. L’agenda dei lavori & straordinariamente importante.
Max David — primo tribuno — scoprira la lapide a ricordo di ALDO SPALLICCI.
Tutti sono invitati ad assistere alla cerimonia.

Finalmente riappare una approvazione «con merito»,
ed & esattamente la partita di Sangiovese di Roma-
gna della cantina dei Conti Spalletti che potra fre-
giarsi quindi del prestigioso titolo di «<ROCCA
DI RIBANO ».

ALBANA DI ROMAGNA - tipo secco
MONARI - Bologna (1971) . 5 o o nfl £

EMILIANI - Sant’Agata sul Santerno » 200
SANGIOVESE DI ROMAGNA

TENUTA AMALIA - Villa Verucchio HI 150
MELANDRI - Russi » 170

SPALLETTI - Savignano o 5 a . » 24*

EMILIANI - Sant’Agata sul Santerno » 170
TREBBIANO DI ROMAGNA
TENUTA AMALIA - Villa Verucchio HI 100

MONARI - Bologna (1971) . A o v » 54
MELANDRI - Russi 7 o 5 » 300
EMILIANI - Sant’Agata sul Santerno » 200
GRAPPA DI ROMAGNA

PANICO - Toscanella . : 3 & A H | 875
Controllo imbottigliamento
ALBANA DI ROMAGNA - tipo secco

SOCIALE - Sasso Morelli (1971) 5 s Wl 08
SANGIOVESE DI ROMAGNA

SOCIALE - Sasso Morelli (1971) I [ [ 815
BALDRATI - Lugo (1971) . 3 . & » 20

* «Rocca di ...».

LA TORRE DI FORLY

...nonostante tanti interessamenti aspet-
ta ancora di risorgere dalle macerie.
Proponiamo che tutti i giornali roma-
gnoli, di ogni tipo e colore, facciano loro
questa causa — e la «Pié» in testa —
perché & solo con la ricostruzione della
torre di Forli che si potrad veramente
dire che la guerra & finita. ’
..perché la torre di Forli & la torre di
tutta la nostra Romagna e della pace.

LE GQUOTAZIONI

« Vi siete shagliati » — ci & stato scritto
— quando avete dedicato il pezzo della ru-
brica « quotazioni » al corso « sommelier »
(magistri vinorum) che & stato tenuto a
Rimini.

O lo avete fatto apposta?

*® % %*

Evaristo Zambelli, Presidente dell’ Ente
Vini, ha esposto all’ultimo Consiglio il
meraviglioso, sorprendente risultato di
questa seconda iniziativa. Ed ha detto
letteralmente: « [ stata realizzata una
delle idee pia valide e produttive da
quando I’Ente Vini ha iniziato la sua at-
tivita ».

* * *

Cos’é « quotazione »?

Tutto & quotazione.

La sperimentazione a Tebano fatta dal-
I’Universita di Bologna.

L’Ente Studi e Ricerche.

1 3 decreti dei vini d.o.c.

La Societa del Passatore e la sua -fre-
netica attivita.

Tognazzi « socio del Passatore ».

La 100 km del Passatore.

Un funzionante, rigidissimo « Comitato
Tecnico ».

Amalia Rodriguez che si esibisce al ve-
glione della « Ca’ di. Rimini ».

L’Albo volontario delle Rocche.

Il « classico » al Sangiovese.

* % *

Il Tribunato, gli 80 tribuni sono incor-
porei, concretissima quotazione.

Le « Case dei Vini » di Romagna.

1 180 sommelier diplomati, grazie a Mar-
chi, Bolognesi ed adepti, al 2° corso.

Quelli che lo saranno al 3° che si svol-
gera nel 75 a Ravenna.

*® % %

« VI SIETE SBAGLIATI »! Sbagliassimo
sempre cosi. Perché tutto questo é la pil
valida grintosa quotazione. c.p

1 PREZZI

La decisione del Consiglio dell’Ente Tutela
Vini Romagnoli circa i prezzi base del d.o.c.
ha sollevato qualche malumore. Troppo bassi,
& stato detto, in un momento in cui tutto sale
vertiginosamente.

La decisione allora & giusta.

Bisogna dare un esempio, bisogna tagliare
la testa al mostro della ascesa dei prezzi.

Il « PASSATORE » ba dato il buon esempio.
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Le decisioni del Consiglio tenuto a Rimini

PER ONORARE LA FIERA

e salutare tutti gli albergatori della costa, | GRANDI ALLEATI
DEI NOSTRI GRANDI VINI. :

Lungo Ordine del Giorno ed importanti argomenti funzionalmente affrontati dal
Presidente Evaristo Zambelli. Ecco le decisioni:

_Torre Vinaria: 'Ente Tutela Vini Romagnoli patrocinera la costituzione, che do- :

vra avvenire nel tempo piu breve, della cooperativa di gestione.

« Gran Riserva » per il Sangiovese: sara richiesta questa specificazione nel di-
sciplinare per il prodotto dopo i due anni e con gradazione superiore ai 12 gradi.

Verbale Collegio dei Probiviri: preso atto delle sanzioni comminate a diversi
associati.

Materiale grafico 1974: approvato il progetto del « Chi siamo 3 » in nuova e
quadricromatica versione.

Le Vie dei Vini: interesse per il progetto del comprensorio forlivese, da realiz-
zare assieme alla Camera di Commercio, EPT ed altri Enti.

La cantina « storica »: approvato il piano di intervento, in collaborazione con
altri, per la « storica » cantina dei Zoli, a Predappio Alta.

Funzionalita delle cantine: rinnovata raccomandazione a « mettersi a posto»
per chi & ancora carente dal punto di vista sanitario, di apparecchiature e sovrin-
tendenza tecnica. Non consegna dei marchi per i casi pin evidenti.

Lotta contro le sofisticazioni: auspicato Iintervento dell’Avvocatura di Stato
quale « parte civile ».

Corso Sommelier di Rimini: espresso vivissimo entusiasmo per magnifica riu-
scita del Corso e sentito ringraziamento agli organizzatori.

Centro Operativo di Bologna: ¢ gia funzionante ed ha cominciato ad irradiare
migliaia di offerte in tutto il mondo. Il Consiglio dell’Ente si & complimentato
per la evidente funzionalita.

Attivita della Societa del Passatore: espresso plauso ¢ ringraziamento per
previste iniziative « Campionato tiro con trombone » e « 100 kwr del Passatore ».

Incontri con gli albergatori: pervengono lettere da tutte le associazioni di rin-
graziamento per l'ospitalitd alla « Ca’ de Be’», incitamento a sempre maggiore
collaborazione fra turismo e vini del Passatore. Il Consiglio si & complimentato
con il Presidente e la Direzione.

Progetto di legge dei 5.000: i/ Presidente ha detto dell’incontro a Bologna e
dell’interesse vivissimo manifestato dal Presidente del Consiglio Regionale che
personalmente ha ricevuto la delegazione romagnola.

I prezzi base: preso atto della decisione del Comitato delegato dal Consiglio.

Rilevatore nello zucchero: anche la Sicilia si allea alla posizione indicata dalla
Romagna. Esaminati i piani delle future iniziative.

Corso post laurea in enologia: auspicata la prossima istituzione da parte del
Centro Ricerche Viticole ed Enologiche.

Per esigenze di spazio si é costretti ad una rigida « condensazione ». Ma chi ba di-
mestichezza di lavoro & in grado di comprendere la massa di lavoro che si nasconde
dietro ad ogni parola e quindi la sorprendente capacits funzionale di un organismo
che continua a stupire per novitd e lungimiranza di idee e loro puntuale concre-
tizzazione.

LA CLASSIFICA DEI

MARCHI

(PASSATORE)

consegnati dall’Ente Tutela Vini dal

1° ottobre 1973 al 28 febbraio 1974

C’¢ un incremento — rispetto al corrispon-
dente periodo dello scorso anno — di circa

il 10 per cento. Ma & troppo poco.

Forse perché manca la buona materia pri-

ma, forse perché manca qualcosa d’altro..

Consoliamoci dicendo che chi va piano

va sano e va lontano.

Emiliani - Sant’Agata

Cesari - Castel S. Pietro T.
Pempa - Imola

Corovin - Castelbolognese
Pantani - Mercato Saraceno
Pasolini dall’Onda - Imola
Tenuta Amalia - V. Verucchio
Panico - Toscanella

Celli - Bertinoro
Monsignore - S.G. Marignano
Sociale - Forli

Sociale - Ronco

Sociale - Sasso Morelli
Vallunga - Marzeno

Baldrati - Lugo

Bartolini - Mercato Saraceno
Fattoria Paradiso - Bertinoro
Spalletti - Savignano
Marabini - Castelbolognese
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11.
12.
13.
14.
15.
16.
17.
18.
19.

20.
21.
22;
23.
24.
25.
26.
27.

Valli - Lugo

Bernardi - Villa Verucchio
Zanzi - Faenza

Stacchiola - Cesena
Braschi - Mercato Saraceno
Sociale - Faenza

Vinicola Romagnola - Milano
Stacchiola - Cesena

28. Diver Italvini - S. Lazzaro
29. Vannini - Imola

30. Versari - Civitella

| COMUNI « PARTE CIVILE »

Il prof. Cavina, consigliere comunale di
Faenza, ha interpellato il Sindaco per co-
noscere quale atteggiamento il Comune
intenda adottare per affiancare le Canti-
ne Sociali di Romagna e I'Ente Tutela
Vini Romagnoli nella loro decisa azione
contro la sofisticazione.

Sul dibattito apertosi, tutti i gruppi con-
siliari hanno concordato sulla giustezza
dell’azione demandando alla Giunta di
decidere in merito.
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Dello scudetto, del

«GUERIN SPORTIVO»

e dello stadio dei 100.000, idee passatoriane che il « Guerino »

auspica, e noi con lui.

* Una piccola, grande- soddisfazione.

Sul « Guerin Sportivo » Giancarlo Fusco
— non il primo arrivato cioé — ricorda che
Manuzzi, presidente del CESENA (Roma-
gna), aveva avuto la « piuttosto bizzarra »
idea di mettere il « Passatore » sulle ma-
glie della propria squadra.

Fusco divaga sul « Passatore », cos’e sta-
to, cos’ha rappresentato e, stringendo, af-
ferma: « la sagoma del "gentile brigante”
non & mai stata cucita sulle maglie bianco-
nere, ma idealmente & come se ci fosse.
E il CESENA, fra Porto Corsini e Riccione,
fra Mercato Saraceno e il mare, e il "mito”
del momento.

Basta cosi.

Anzi, basta proprio niente.

Con affermazioni simili la questione deve
essere ripresa.

Al CESENA (Romagna) manca lo scudet-
to: il « Passatore » ultimo mito della Roma-
gna (Fusco). 1

Elio Domeniconi, che scrive sul « Guerin
Sportivo », non & stato sempre tenero con
il « Passatore ».

E certo deve aver dato qualche dispia-
cere a Rognoni che per ogni cosa di Roma-

gna stravede — e non solo per il CESENA

— e che lungimirantemente profetizza |'av-

vento di una libera Romagna in libero stato.
Domenico & sulla via della redenzione.
La sua Damasco & il «grande stadio ».
Scrive esattamente cosi:

... Manuzzi perd sa che Cesena da sola non
pud reggere in serie A, deve diventare la
squadra di tutta la Romagna. Vuole costrui-
re un grande stadio, per attirare anche i
turisti. Grazie al CESENA i romagnoli non
hanno piti complessi di inferiorita, nemme-
no nel calcio. Dino Manuzzi merita di es-
sere inserito nella galleria dei miti di Ro-
magna. Sicuramente & stato piu utile alla
nostra Italia di Benito Mussolini.

* ® %

Dopo di ché diamo un po’ di merito an-

che al « Passatore ».

Lo STADIO DEI 100.000 — che si fara —
& stata un’idea « passatoriana », cioé roma-
gnola. :

E finiamo dicendo che, non meno di Ma-
nuzzi e di Mussolini, Stefano Pelloni detto
« il Passatore », merita di entrare nella gal-
leria dei « miti ».

Bruto Sassi

LUIGI VE

il grande benemerito della riscossa dei
vini di qualita italiani, ha detto alla
« tavola rotonda » di Rimini:

« Quando appresi che era stato rico-
nosciuto il ”” Sangiovese di Aprilia” —
vino che non esisteva, vino politico —
dissi che cio rappresentava la rovi-
na della legge sul d.o.c.».

Nonostante le raccomandazioni ed i
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Franco Bolognesi, Luigi Veronelli e Vanni alla consegna dei diplomi ai partecipanti al 22 CORSO SOMMELIER.

RONELLI

gridi di allarme dei maggiori pubblicisti
ed esperti, la rovina continua.

Alla interessantissima tavola rotonda
di Rimini hanno partecipato anche Luigi
Marinato, direttore di Gourmet, Alfredo
Nunziante del Corriere Vinicolo, Enrico
Guagnini, direttore di Cocktail, Franco

Marchi, segretario dell’ A.1.S.

IR R

UN GROSSO
RISCHIO

Egregio Direttore,

Paver riportato la lettera del sig.
Marchi di Pesaro e, soprattutto, il ti-
tolo « Impeachment for Desana »
credo non sia stato un bel fatto.

Non che, sia ben chiaro, gli argomen-
ti di Marchi non fossero giusti.

Li condivido totalmente, anzi.
L’aver fatto aspettare 6 anni il rico-
noscimento del Trebbiano di Roma-
gna (se bastava chiedere, come dice
il Comitato Nazionale, perché non é
stato dato subito quello che « spet-
tava » di diritto, secondo i.santoni?)
¢ una patente conferma che si sono
usati pesi diversi.

O che, meglio, vi é stata fatta pagare
una mancanza di « reverenza od osse-
quio » — impertinenza — che spes-
so avete dimostrato nei confronti de-
gli abitatori del paradiso.

Che vi verra fatta scontare adesso
che avete in corso la richiesta del

CLASSICO per il Sangiovese.

Se questo fosse, caro Direttore, si
prepari a mettersi un po’ di cenere
sul capo.

Ercole Magnani

lo credo negli uomini.

Che possono shagliare.

Ma che sono — per me — in buona
fede, sempre.

IL GAMPIONATO
01 TIRO GOL TROMBONE

(per armi ad « avancarica »)

Faenza, marzo

La Societd del Passatore, in collabo-
razione con I’Accademia di Sant’Eligio
e la Sezione Tiro a Segno, ha bandito
il 1° Campionato di tiro con armi ad
avancarica. '

La gara — cui hanno gia assicurato
la partecipazione i maggiori collezioni-
sti ed amatori romagnoli e delle vicine
regioni — si svolgera al poligono di
Faenza domenica 31 marzo, con inizio
dalle ore 10 e prosecuzione per tutta
la giornata.

Quanti sono interessati a partecipare
possono chiedere copia del regolamento
alla Societa del Passatore, piazza Caduti
della Liberta, Faenza. :

E prevista una larghissima partecipa-
zione di pubblico essendo ben nota la
passione dei romagnoli per le armi e
per quelle antiche in particolare.
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Sul «fronte » del Sangiovese

IL «CLASSICO» E PESARO

I romagnoli possono rinfoderare i « sugheri »: a capo del con-
sorzio pesarese c¢’é un romagnolo!

Caro Bocci,

ho avuto occasione, solo ora, di vede-
re i tuoi articoli sulla Guerra dei San-
giovesi, pubblicati sul « Corriere Vini-
colo » e sul « Marchigiano ».

Ti complimento per come hai saputo
dare il giusto taglio alla questione.

Ognuno sostiene la sua parte, ma non
dimentica mai il giusto senso della mi-
sura.

Da come lo presenti, Renato Mongar-
di — il Presidente del Consorzio del
Sangiovese pesarese — deve essere una
simpatica persona, e non potrebbe es-
sere diversamente se, come dice, é un
romagnolo.

ANCHE ROSSINI!

Ma che gli amici pesaresi, dopo averci
« fregato » (diciamo noi) il nome San-
giovese, stiano facendo altrettanto con
il lughese Rossini come loro marchio
ed addirittura si siano appropriati di un
presidente romagnolo per il loro Con-
sorzio, accidenti, mi sai dire che dimo-
strazioni pacifiche sono queste? Qui si
spara a zero, altro che sventolamento
di palme!

Scherzi a parte, ho apprezzato il rin-
crescimento di Mongardi per non essere
potuto venire a Bertinoro. Eravamo sta-
ti informati delle ragioni ed a noi spetta
soltanto dire che la « porta é sempre
aperta ». Tanto pits aperta, anzi, se con-

sideri che — al di la di quanto ci divide
— c’é molto di pitr che ci deve unire:
il pericolo della proliferazione dei San-
giovesi — come tu stesso hai scritto ri-
ferendo sul come la pensa il Presidente
del Comitato Nazionale per la « cosi-
detta » tutela delle denominazioni d’ori-
gine — non & soltanto temuto: & una
catastrofe che noi stiamo gia provando
sulla nostra pelle e che colpira anche i
produttori pesaresi quando saranno ri-
presentate le domande degli abruzzesi,
pugliesi, siciliani e via dicendo.

IL MOLTO ASSIEME

C’¢ poi la nostra proposta di legge di
iniziativa popolare per impedire che —
quando un vino con nome di vitigno sia
stato dichiarato d.o.c. — non possa u-
sarsi il nome di quel vitigno se non per
il prodotto d.o.c.

Non credi che anche i produttori pe-
saresi dovrebbero interessare il Consi-
glio della Regione Marchigiana perché
esamini prontamente tale posizione?

Come vedi molto abbiamo da dirci.

La primavera non é lontana, gli sceic-
chi sembrano disposti a considerarci fra
i «buoni» e farci quindi nuovamente
circolare: approfittiamone per incontrar-
¢i a Bertinoro.

- Vuoi tu passare la parola?

Alteo Dolcini

Il <Passatore»

innalza le vele

Un nome per la « 11 METRI » di Sartini.

Ecco il secondo elenco che proponiamo all’attenzione di tutti i lettori perché ne prendano nota
quando si trattera di votare « il nome » da dare alla barca di Sartini che, é augurio di tutti,
dovra farsi onore quanto e pifs del leggendario « PASSATORE ».

AMARCORD

ROMAGNA MIA (Giovanni Taroni)
ZABARIONA

E’ BRIGANT (Gastone Scheracci)

LAMONE (Gianfranco Caravita)
BURRASCA

AFFONDATO (Carlo Bordini)
PASSADORA

TRUMBON

ROSA DE PASADOR (Enzo Fiorentini)
GIRIFALCO (Francesco Serantini)
LAURETANA (Lorenzo Graziani)
ROMAGNOLA

AMOR DI ROMAGNA (Remigio Buccioli)
ROMAGNA

PASSAFLORA

IL BRIGANTE (Franco Vitali)
RAFFANARA
- MATTIAZZA (Egidiano Caravita)
STEFANO I°

AMMAZZATOT (Delio Sagradini)

ROMAGNA VINCI
ROMAGNA DOC
FICOCLE
PIADINA (Maurizio Gamba)

LA ROMAGNOLA

ALBANA o (Giuseppe Tocchetti)
DOC ROMAGNOLI (Franco Selvaggi)
BEI BON
ROMAGNA DOC

(Pens. Astor)
(Flavio Gambetta)

(Giuseppe Ricci)

con la spavalderia del suo nome

«CIVILTA’
DEL BERE»

€ una nuova rivista sui vini, & nuova
e diversa, perché & concreta, affronta
subito i problemi, anche i piu difficili.
Diversi articoli sono dedicati alla no-
stra Romagna.

Uno, bellissimo, di Max David.

Poi ¢’@ — di Vincenzo Buonassisi —
« I'oggetto misterioso », che ci riguarda
direttamente.

Una bella e meritoria opera.

Per abbonamenti (L. 7.500) "scrivere a:
« Civilta del Bere »
20129 Milano - via Baldisserra, 2

Dalla Sardegna ci dicono

Privi di Scrupoli

e fanno I'indegno quadro che
gia noi abbiamo denunciato.

Noi lamentiamo inconvenienti analo-
ghi a quelli avvertiti dalle categorie ro-
magnole interessate; qui in Sardegna,
provocati da « spacciatori » privi di ogni
scrupolo che per bassi fini speculativi
non si peritano di immettere in commer-
cio e quindi al consumo — purtroppo
senza incappare nelle maglie della legge
che risente in proposito di grave lacuna
— vini della pilt disparata provenienza,
in prevalenza « vinelli » ottenuti da uve
neppure selezionate, acquistate a basso
prezzo, immischiati per giunta con vini
siciliani e camuffando quindi I'intruglio
col nome prestigioso di « Vernaccia »;
mentre la « Vernaccia » autentica — che
si pud produrre anche a d.o.c. col nome
di « VERNACCIA DI ORISTANO »
— rimane in mani di pochi e risponde
integralmente ai requisiti voluti dal di-
sciplinare di produzione.

Il danno arrecato da tale illecito e
fraudolento commercio & grave e incide
sull’economia locale in modo rilevante;
difatti & ovvio che i vini immessi al
consumo come « Vernaccia » trovano
facile assorbimento nei mercati locali e
nazionali in quanto costano poco mentre
la « Vernaccia » vera, le cui uve sono
state pagate all’origine a prezzi molto
elevati trova difficolta per tali motivi ad
inserirsi nei mercati.

Riteniamo che un’azione comune pro-
iettata in campo nazionale possa rive-
larsi utile per entrambi.

Virginio Sias
Presidente della Cantina Sociale di ORISTANO
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AL PIU’ ALTO LIVELLO SCIENTIFICO

IL CENTRO DI TEBAN

Nel maggio del 1963 — appena qualche mese dopo la costituzione dell’Ente Tutela
Vini Romagnoli che era dell’ottobre precedente — Enrico Baldini ed Italo Cosmo
raccolsero la preghiera che rivolgevano loro i romagnoli.

Da un incontro quasi casuale, ma di quei casi che si vogliono e si cercano, si & ora
ad un «Centro Universitario».

Di strada se n’é fatta.

Il Centro di Ricerche Viticole ed Enologiche della Universita di Bologna ¢ stato
ufficialmente attivato nel gennaio 1973.

In realta, perd, gid da circa un decennio esso aveva cominciato a vivere nella infor-
male iniziativa di alcuni Istituti della Facolta di Agraria di Bologna che avevano
recepito le sollecitazioni della viticoltura romagnola per uno studio scientifico dei
molteplici problemi agronomici, sanitari e tecnologici conseguenti alla vivace
espansione cui ¢ soggetta.

Appoggiandosi alle preesistenti, solide strutture universitarie, avvalendosi delle
loro numerose e complesse attrezzature, nonché della esperienza dei loro studiosi,
il Centro ha potuto cosi «decollare» con un complesso di realizzazioni sperimen-
tali, ed anche gia di acquisizioni, che altrimenti non avrebbero potuto sussistere
nel travagliato impegno di una iniziale fase organizzativa.

Le righe che seguono vogliono illustrare, molto brevemente, la natura, il senso de-
gli studi che il Centro va compiendo, soprattutto presso I'azienda agraria di Teba-
no, ma anche presso altre localita della Regione e nei laboratori di Bologna.
Alcune delle ricerche qui richiamate hanno cominciato a dare i primi frutti, inci-
dendo in senso positivo e concreto sul miglioramento della viticoltura e dell’eno-
logia regionale.

Assicurare continuiti a queste premesse & impegno costante e responsabile di tutti
coloro che oggi operano nell’ambito di questo nuovo Organismo che rappresenta
un significativo esempio di collaborazione tra le varie componenti del mondo agti-
colo della Regione emiliano-romagnola.

Bologna, 30 settembre 1973. Gabriele Goidanich

Direttore del Centro di Ricerche Viticole ed Enologiche

ENRICO BALDINI che dirige I'Istituto di Coltivazioni Arboree della Universita di
Bologna, al quale si deve I'inizio della selezione clonale sui vitigni di Romagna
iniziata nel 1963, & stato nominato coordinatore generale del gruppo di ricerca per
il miglioramento genetico e sanitario, tecnico e culturale della vite del Ministero
dell’Agricoltura e delle Foreste.

Questa chiamata premia un illustre studioso e con lui quanti in Romagna hanno
intuito, con il sorgere dell’Ente Vini, che la principale strada da battere per la ri-
scossa dei vini di Romagna era la ricerca scientifica portata al piu alto livello.

COMUNE o FAENZA

Se la Romagna si sta
ponendo alla testa
delle grandi regioni
vinicole italiane non
piccolo merito spetta
al comune di Faenza
che ha favorito sin
dal primo momento
la ricerca scientifica.

T T

Conoscere quanto si fa al CENTRO DI TEBANO
— grazie al finanziamento di tutti gli Enti Roma-
gnoli e della Regione riuniti nell’ENTE STUDI
VITICOLI ED ENOLOGICI — & importante per ap-
prezzare l’ampiezza e lungimiranza della ricerca
scientifica.

La «Mercuriale» & lieta di contribuire a questa
importante informazione fornendo gli stralci pilt
significativi (lo spazio purtroppo non consente
di pit) della ampia relazione presentata all’Ente
dal Centro di Ricerca dell’Universita di Bologna.

1. SEZIONE VITICOLA

Per alcuni settori di studio I'attivita di que-
sta Sezione ha avuto inizio nel corso del-
|'ultimo decennio come risposta dell’lstitu-
to di Coltivazioni Arboree, cui la Sezione &
annessa, alle sollecitazioni di vari ambienti
tecnici regionali per una ricerca finalizzata
su specifici problemi pratici.

Cid spiega come alcuni importanti ed assai
complessi temi di studio possano ormai
essere considerati praticamente giunti a
conclusione o portati ad uno stadio molto
avanzato di attuazione.

Le ricerche concluse riguardano:

1. Lo studio del fenomeno
della «colatura»

2. La selezione clonale dei vitigni
Albana, Sangiovese e Trebbiano

Iniziato nel 1963 il lavoro di miglioramento
genetico dei tre fondamentali vitigni roma-
gnoli si & articolato nelle seguenti fasi:

— ricerca e isolamento nelle diverse aree
viticole di biotipi presumibilmente di-
versi di ciascun vitigno;

— costituzione, con tali biotipi, di tre cam-
pi di selezione clonale presso |'azienda
agraria di Tebano (appezz. 1,2,3);

— controllo del comportamento vegetativo
e produttivo dei vari biotipi nelle mede-
sime condizioni ed isolamento dei cloni
migliori;

— costituzione, con tali cloni, dei vigneti
di piante-madri clonali (materiale « di
base ») presso |'azienda agraria di Te-
bano (appezz. 12, 13, 14).

3. Lo studio della intensita
di potatura
dei principali vitigni romagnoli

Allo scopo di individuare la giusta intensita
della potatura di produzione e quindi il li-
vello del «carico» di gemme ad ettaro
corrispondente al migliore risultato produt-
tivo, nel 1970 era stata iniziata una prova
in tre diversi appezzamenti dell’azienda di
Tebano sottoponendo le viti ivi esistenti,
suddivise in blocchi randomizzati, ad un di-
verso trattamento di potatura in modo da
determinare un diverso carico di gemme
ad ettaro (40.000, 80.000, 120.000 gemme/
ha per I'Albana ed il Trebbiano, 40.000,
60.000, 80.000 per il Sangiovese).

La produzione delle viti, complessivamente
considerata, & risultata superiore per tutti



Le indicazioni che vennero messe nel 1968 all’ingresso del Centro di Tebano. Migliaia di
esperti lo banno visitato.

e tre i vitigni a quella fissata dai corri-
spondenti disciplinari. Dopo il terzo anno
la potatura ricca (120.000 gemme/ha) ha
determinato, sull’Albana ed in parte anche
sul Trebbiano, un esaurimento dei ceppi,
tanto da portare alla mancata formazione
dei tralci di rinnovo. La potatura piti povera
(40.000 gemme/ha) ha portato in media
ad una produzione di 180 q.li/ha per I'Alba-
na, di 190 q.li per il Trebbiano e di 150 q.li
per il Sangiovese. La maturazione & risul-
tata notevolmente pili uniforme e contem-
poranea rispetto alle altre tesi, consenten-
do per I’Albana di effettuare la raccolta in
un sol tempo (fatto assai interessante an-
che in vista della vendemmia meccanica).
Dal complesso dei risultati (in corso di
elaborazione) & comunque emersa una im-
portante indicazione: quella di non abban-
donare, come frequentemente avviene, nel
carico delle gemme, adottando potature
piuttosto energiche che comunque non de-
primono la produzione in misura negativa
ma anzi la regolano favorendo una esalta-
zione della qualita.

4. Lo studio dei portinnesti
per i principali vitigni romagnoli

5. L’identificazione
e la selezione clonale di alcuni
«vitigni minori»

6. La selezione ]
di nuovi vitigni da incrocio

7. Le ricerche sulla vendemmia
meccanica >
e sui sistemi di allevamento relativi

Dopo una fase preliminare di orientamento
e di studio del problema anche attraverso
sopralluoghi negli Stati Uniti ed in Francia,
il problema della vendemmia meccanica &
stato concretamente affrontato nel 1973
con la realizzazione di un prototipo di ven-
demmiatrice monofilare, portata da una
trattrice e capace di operare anche in vi-
gneti non predisposti per le vendemmia-
trici scavallatrici.

Attivita divulgativa. L'attivita della sezione
& stata ampiamente illustrata a Dozza il 3
giugno 1973 nel corso di una specifica ta-
vola rotonda alla quale hanno partecipato
come relatori i professori Baldini, Intrieri,
Faccioli e Marangoni.

2. SEZIONE ENOLOGICA

L’eccezionale sfavorevole andamento sta-
gionale ha costretto questa Sezione a mo-
dificare il programma di ricerche presenta-
to per la campagna 1972-73.

Alcune prove sono state percid sostituite
da altre suggerite dalle particolari condi-
zioni dell’uva.

In sintesi la sperimentazione effettuata si
& articolata nei seguenti punti:

1) vinificazione per macerazione a caldo;

2) prove di confronto fra diverse linee di
sgrondo-pressatura;

| COLLABORATORI
SCIENTIFICI
DEL CENTRO

1. Sezione viticola
Baldini prof. Enrico
Faccioli prof. Ferruccio
Intrieri prof. Cesare
Marangoni dott. Bruno

2. Sezione enologica
Pallotta prof. Umberto
Amati prof. Aureliano
Piretti dott. Marco Vincenzo
Minguzzi dott. Attilio

3. Sezione microbiologica
Zambonelli prof. Carlo
Guerzoni dott. Maria Elisabetta
Mutinelli dott. Piero
Tini sig. Vincenzo

4. Sezione fitopatologica
Canova prof. Antonio
Cesari prof. Augusto
Foschi prof. Sergio
Bencivelli dott. Alberto
D’Ercole dott. Nicola
Giunchedi dott. Luciano
Ponti dott. Ivan

3) prove di stabilita su mosti arricchiti con
saccarosio e mosto concentrato;

4) prove di spumantizzazione;

5) prove di vinificazione con impiego di
particolari ceppi di lieviti;

6) preparazione di « vini artificiali » (a ba-
se di sottoprodotti della vinificazione,
saccarosio, acidi organici ecc.) per la
messa a punto di specifici metodi ana-
litici atti a rilevare questa frode;

7) prove di disacidificazione biologica.

Alcune di queste esperienze, per la loro

natura, sono state condotte in collabora-
zione con altre sezioni del Centro.

3. SEZIONE MICRO-
BIOLOGICA

1. Servizio distribuzione lieviti

Secondo il programma presentato a suo
tempo, l'attivita della sezione microbiolo-
gica per il 1973 doveva essere rivolta pre-
valentemente all’attivazione del servizio di-
stribuzione lieviti selezionati.

Scopo delle prove era di accertare gli ef-
fetti dell’aggiunta di colture in condizioni
normali di vinificazione, intendendosi per
tali: a) impiego di uve non pregiate ma
sufficientemente sane; b) fermentazione in
presenza di 10 g/hl di SO,.

Come & noto a tutti, a causa di un prolun-
gato periodo di maltempo la vendemmia &
stata eseguita in condizioni catastrofiche,
ricavando uva impregnata d'acqua, facil-
mente soggetta a rottura degli acini, spes-
so in stato di avanzata mercescenza. Que-
st'uva arrivava in cantina (talvolta anche
dopo un periodo di sosta) parzialmente
trasformata in mosto e con fermentazione
gia avviata. In queste condizioni 'aggiunta
di 10 g/hl di SO, non ha provocato rallen-
tamento e l'aggiunta di colture non ha pro-
vocato accelerazione del processo fermen-
tativo. In molti casi i produttori, coscienti
di questo stato di cose, per impedire I'ac-
cendersi della fermentazione hanno aggiun-
to metabisolfito di potassio all’'uva vendem-
miata. Nelle cantine dopo la pigiatura &
stata aggiunta al mosto altra abbondante
SO, (almeno 15 g/hl) provocando il blocco
della fermentazione anche da parte delle
colture aggiunte (adattate a 10 g/hl o po-
co pil).

Sarebbe troppo facile affermare che I'an-



damento stagionale & stato eccezionale
(quando poi queste condizioni si verificano
spesso) e poco favorevole alla sperimen-
tazione; & vero invece che si & trattato di
un’annata estremamente istruttiva perché
ha messo in luce le difficolta oggettive in
cui operano le cantine e I'inutilita dell'im-
piego di colture selezionate di un certo
tipo. Allo stato attuale delle cose cio che
occorre & semplicemente un ceppo di lie-
vito mostruosamente resistente all’anidri-
de solforosa, capace di tollerare dosi lar-
gamente superiori ai 10 g/hl.

4. SEZIONE FITO-
PATOLOGICA

L'attivita di ricerca di questa sezione ha
interessato, nel corrente anno, i seguenti
temi scientifici:

A - Ricerca ed ottenimento di materiale di
propagazione esente da virus e da altri
agenti di malattie degenerative. Studio
di queste e dei loro agenti.

B - Ricerche dell’attivita erbicida e degli
effetti fitotossici manifestati da prepa-
rati diversi.

C - Ricerca dell’attivita antibotritica, persi-
stenza dei fungicidi ed insetticidi in
uva, mosto e vino.

TEMA A. In particolare per quanto riguar-
da quanto finora svolto ed acquisito si
compendia come segue:

1) sono continuati e sono stati opportuna-
mente estesi i saggi sugli indicatori erba-
cei intesi a determinare obbiettivamente
le condizioni sanitarie rispetto alle possi-
bili infezioni da virus e da altri agenti pa-
togeni e carattere degenerativo dei cloni
di vitigni Albana, Sangiovese e Trebbiano
individuati dall'lstituto di Coltivazioni Ar-
boree dell’Universita di Bologna;

2) lo studio particolareggiato delle affe-
zioni degenerative che si manifestano nei
vigneti emiliani o si rilevano nel materiale
di propagazione di vitigni di interesse re-
gionale ha portato alla constatazione della
presenza delle « enazioni» in moltissime
localita della Regione e su vari vitigni.
Si tratta di una virosi che incide sensibil-
mente sullo stato vegetativo nelle prime
fasi della ripresa vegetativa di primavera
e sulla produzione. Del pari & stato indivi-
duato un particolare tipo di « giallume »
sul Trebbiano;

3) l'analisi dei fenomeni di deperimento o
disseccamenti a decorso pill 0 meno rapi-
do proseguita ed estesa su materiale col-
lezionato in vigneti dislocati in molteplici
localita della parte centro-orientale della
Regione ha confermato la frequenza del-
|'attivita patogenetica di Verticillium sp.
in primo luogo, la relativa sporadicita di
casi di infezione di stereum e di un altro
basidiomicete non ancora tassonomica-
mente definito e verosimilmente la presen-
za di forme di « stem-pitting ». E questa
una virosi non mai prima d'ora avvenuta
in Emilia, che interessa essenzialmente i
portainnesti e porta ad una sorta di disaffi-
nita tra questi ed il gentile.

TEMA B. La acquisita difficolta di conte-
nere entro limiti soddisfacenti I'infezione
di Botritis cinerea sui grappoli d'uva in
coincidenza di andamenti climatici partico-
larmente umidi, & aggravata dalla necessi-
ta di sospendere i trattamenti con i com-
posti ftalimidici almeno ad un mese di di-
stanza dalla raccolta per evitare disturbi
fermentativi del mosto, mentre la introdu-
zione di composti sistemici ad attivita anti-
botritica crea problemi residuali di carat-
tere igienico-sanitario.

Con questa ricerca ci si &€ proposto un rie-
same del problema, alla luce della indivi-
duazione in laboratorio di ceppi di Sacca-
romices cerevisiae, capaci di iniziare e far
procedere la fermentazione alcoolica del
mosto anche in presenza di elevati tassi
residuali dei composti ftalimidici.

TEMA C. Nell’ambito di questo tipo di in-
dagine si & impostata una sperimentazione
impiegando una gamma di preparati e mi-
scele degli stessi abbastanza ampia e, co-
munque, tale da includere tutti i principi
diserbanti dotati delle caratteristiche erbi-
cide pitl complete.

LE ATTREZZATURE
TECNICO-SCIENTIFICHE
MESSE A DISPOSIZIONE

DEL CENTRO

DALL’'UNIVERSITA

1. Sezione viticola

Stazione metereologica installata presso la
azienda di Tebano; autovettura Fiat 124;
autovettura Fiat 128; autofurgone Wolks-
wagen; vendemmiatrice integrale monofi-
lare V.I.EMME (prototipo sperimentale por-
tato da trattrice Fiat 500); strumentazione
di laboratorio per ricerche istoanatomiche,
fisiologiche e biochimiche ecc.

2. Sezione enologica

Gascromatografi e attrezzatura per croma-
tografia su colonna e su strato sottile;
spettrofotometri u.v. e ad assorbimento

atomico; fotocolorimetro; polarimetro; stu-
fa termostatica; bilance analitiche e tecni-
che, centrifughe e strumentazione di labo-
ratorio e di cantina.

3. Sezione microbiologica

Autoclave; microscopi, spettrofotometro;
termostati; frigoriferi; microforge e micro-
manipolatore; apparati per microfotogra-
fia ecc.

4. Sezione fitopatologica

Serra per ricerche virologiche; serra per
allevamento piante; laboratorio di ricerca
residui fitofarmaci; celle di climatizzazio-
ne; camera di termoterapia; ultracentrifu-
ghe preparative ed analitiche; attrezzature
varie di laboratorio.

E stato prospettato al Centro Ricerche
Viticole ed Enologiche di organizzare un
CORSO UNIVERSITARIO POST LAUREA
DI SPECIALIZZAZIONE IN ENOLOGIA.
La Romagna formula il vivo augurio
che la richiesta possa essere sollecita-
mente concretizzata.

LE BARBATELLE «CERTIFICATE»

ENTE TUTELA  VINI

ROMAGNOLI

Il Direttore

Il CERTIFICATO N. 1

i 1
a2 Jomuide: 2369

visto il registro di gestione del vivaio dell’Azienda Agricola del Comune di Facnza

(lic. n. 3169 T del 21-11-68) posta in Tebano di Faenza;

in conformitd delle “Norme C.E.E.,, della vivaistica viticola (68/193 C.E. E. del

9 aprile 1968),

certifica
che il seguente materiale Il CENTRO DI TE-
o BANO & meta di
ANA SANGIOVESE TREBBIANO VITIGNO iel i
difRomagna Ao R s ECRIN AR { Vi) (,ia ogni
o parte d'ltalia e
oA '
Clor dore S T clone e al A Gone dall’esterno.
5
Marae 1 Mate (e s II. importanza del-
¢ Ti =
Barh, T, Bon et 20 0.0 i " e a sua azione sa
ra sempre mag-
| Pocttn. porion T, Kgbe ¢ SFE | paction. i i Petinn giore in corri-

di cui alla bolietta di consegna n. : // 2

ne garantisce la rispondenza varietale.

11 2 dicembre 1969 veniva rilasciato il certifi-
cato n. 1 comprovante che 2.000 barbatelle di
Sangiovese del clone SPT innestate su porta-
innesto T. Kober 588 provenivano dal vivaio
di Tebano ed erano prodotte in conformita
dlle norme CEE sulla vivaistica comunitaria.
Il «registro di gestione » del vivaio é latto
fondamentale che registra cronologicamente
tutte le operazioni scientifiche che vi si svol-
gono ed ¢ tenuto a cura dell’Istituto di Colti-
vazioni Arboree dell’'Universita bolognese.

Centinaia di migliaia di barbatelle certificate

, proviene dal predetto vivaio ¢

spondenza della
affermazione ge-
nerale dei nostri
\ vini a d.o.c.

sono state prodotte, sino ad ora, dal vivaio
contribuendo a costituire i migliori vigneti di
Romagna.

Con il vivaio di Tebano la nostra Regione, gia
priva di valide dotazioni consimili, si pone alla
testa della pitr qualificata dotazione vivaistica.
11 vivaio di Tebano si avvale della appassio-
nata e competente opera di Remigio Bordini
al quale il Tribunato dei Vini di Romagna
consegnera, nella sua prossima tornata, la targa
ceramica di merito per le benemerenze acqui-
site a favore di tutti i produttori romagnoli.



IL GUADAGNO DELLA VERGOGNA

Questi dati sono stati forniti da un direttore di cantina sociale il cui Consiglio ha deliberato di costituirsi

parte civile contro i sofisticatori.
FABBRICAZIONE di q.li 1.000 di vino con zucchero:

costi

— fecce solide q.li 25x5.000 L. 125.000

— acido tartarico q.li 2x200.000 L. 400.000

— forza motrice per generare calore L 25.000

— mano d'opera e invertasi L. 150.000

— zucchero q.li 1.000x30.000 L. 30.000.000
totale costo L. 30.700.000

ricavi j

gradi ottenuti 65.000 a L. 1.000 L. 65.000.000

utile della vergogna L. 34.300.000

RN S

ACCRESCIMENTO, cio& portare un vino di gradi 7,99
(che dovrebbe essere destinato alla distilleria) a gradi
10, cioé commerciabile:

costi :

— vino gradi 7,99x1.000 L. 7.990.000

— acido tartarico q.li 1x200.000 L.  200.000

— zucchero q.li 31x30.000 L. 930.000
totale costo L. 8.120.000

ricavi

g.li 1.032x10 gradix1.050 L. 10.836.000

utile della vergogna L. 2.516.000

Si imediti su queste cifre.
Si pensi:

— che il vino comune prodotto in Romagna ha quo-
tazioni sul mercato nazionale di circa 1000 lire al grado
inferiori a quello delle altre regioni e si calcoli i mi-
liardi di danno che subiscono i nostri produttori;

— che I'«invenzione o fabbricazione » di vino o
I’« accrescimento » di grado significano centinaia di mi-
gliaia di ettari o milioni sottratti all'impianto di nuovi
vigneti.

La Romagna potrebbe avere migliaia di ha in piu;

— che con soli q.li 31 di zucchero si possono au-
mentare di 2 gradi 1.000 ettolitri di vino e che abbiamo
grossisti e negozietti che ne vendono decine e centi-
naia di migliaia di quintali ogni anno;

— che ogni grammo di zucchero usato nel vino &
I'avvelenamento di tutta una economia, la sola vitale
su cui puo contare la Romagna, e I'ltalia, per vivere.
La rivolta contro i sofisticatori, contro il guadagno del-
la vergogna, si & finalmente concretizzata nella costitu-
zione dei danneggiati quale « parte civile ».

E la rivolta degli sfruttati.

E la rivolta contro gli avvelenatori.

« creare 300.000 hl di vino» a 10 gradi.

VINODI BIETOLA: 50.0000.LI DIZUCGHERD COSA SOND?

SONO UNA CANTINA SOCIALE DA 300.000 ETTOLITRI perché con quella quantita di zucchero si possono

Solo che « quella » cantina sociale fa vivere 1.000 agricoltori, 10.000 ha di terreno, tutte le attivita « sane »
che ruotano attorno ad una attivita sana. Quante cantine « fantasma» da 300.000 ettolitri ci sono in ltalia?
E, soprattutto, per quanto tempo ancora vogliamo che esistano?

VERONA - VINITALY ’'74
Il rappresentante del
governo, accompagnato
da Angelo Betti, visita
lo stand del CO.RO.VIN
che vi ha rappresen-
tato la Romagna.

Il CO.RO.VIN compren-
de undici cantine sociali
con wuna produzione di
oltre un milione di etto-
litri di vino, che sono
quindi danneggiate per
miliardi ogni anno dalla
attivita dei sofisticatori.

woViB0, via
S TETENTE TUTELA |
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Lo dicono i nostri ALBERGATORI

La strada giusta

« Il PASSATORE diventato famoso in tutto il mondo... ».

Caro Presidente Zambelli,

mi sento in dovere di ringraziarLa per
la calorosa accoglienza riservata agli al-
bergatori di Riccione durante i tradizio-
nali incontri che I'Ente Tutela Vini
Romagnoli ba organizzato alla « Ca’ de
Be’ » di Bertinoro.

L’ospitalita riservateci é stata mera-
vigliosa e oltremodo calorosa, e un elo-
gio particolare vada anche al simpaticis-
simo Vanni, impareggiabile anfitrione
delle serate.

Mi sembra giusto che quella che Lei
ha intrapreso sia la strada giusta per
arrivare a far conoscere, a far apprezza-
re e fare propagandare il nobile e pre-
zioso prodotto che la terra di Romagna
cosi generosamente ci mette a disposi-
zione, e che 'Ente Tutela Vini Roma-
gnoli, sotto il simbolo del « Passatore »
che & ormai diventato famoso in tutto

il mondo, cosi rigorosamente tutela e
garantisce. .

Questo simpatico rapporto wumano
che VEnte cerca di instaurare, tra il pro-
duttore ed il consumatore, dovrebbe
presto darLe delle ottime sodisfazioni.

RingraziandoLa nuovamente, formu-
lo infiniti auguri affinché I’Ente da Lei
diretto raggiunga al pii presto i fini che
si & prefisso e a nome di tutti gli alber-
gatori di Riccione e mio personale porgo
a Lei i sensi della mia pins profonda
stima.

Giorgio Piccioni
Presidente Assoc. Albergatori di RICCIONE

Inutile dire che ogni parola di questa
lettera andrebbe sottolineata: quello che
dicono gli albergatori di Riccione & stato
detto da quelli di Cattolica, di Misano, di
Rimini, di Bellaria, Cesenatico, Cervia,
Milano Marittima, Ravenna.

E il pin bell’attestato che possono esi-
bire il Presidente Zambelli e I'Ente Vini.

BERTINORO, martedi 4 dicembre 1973 - Il Presidente Zambelli cons

egna all’Associazione

Albergatori di Cattolica lo SCUDO DEL TRIBUNATO. 3

ANCHE PER QUESTO...

Imola, 26 gennaio 1974

Capita sempre pili spesso di trovare
sulla « Mercuriale » articoli e lettere
provenienti da altri paesi europei e fo-
tografie che mostrano romagnoli e te-
deschi o inglesi in cordiale colloquio.
E proprio consolante constatare che
qualcuno cerca di realizzare concreta-
mente l'incontro fra cittadini europei,
invece di parlarne sempre soltanto
(come fanno la maggior parte degli at-
tuali rappresentati politici italiani!).
Anche per questo, un sentito grazie al
Passatore!

ANNUNZIATA MAZZINI

del Movimento Federalista Europeo - Imola

Il Passatore & Romagna?

...nonché i miei complimenti per I'in-
chiesta promossa sui vini con il marchio
attualmente in circolazione. Aver richie-
sto se, oltre che ottimi o buoni, i vini
siano anche «discreti» o «insuffi-
cientiy. K un atto di onesta che fa
onore alla Societa.

Tutto quanto in agricoltura produce la
Romagna dovrebbe avere il marchio del
Passatore.

Mi stupisce, ad esempio, constatare
che un distillato di gran nome non
ce I'abbia. Perché?

I vini non fanno una magnifica propa-
ganda alla Romagna, al suo turismo, a
tutto quanto c’¢ di meglio nella regione?
11 turismo non fa propaganda ai vini?
La grappa di Romagna non fa propa-
ganda ai vini ed al turismo? E vice-
versa?

Allora anche i brandy che hanno
materia prima romagnola e che del
nome romagnolo si fregiano dovreb-
bero non escludersi da questo giro.
E indubbio che qualche anno fa la Ro-
magna era sconosciuta, o quasi, per
quanto riguardava le sue migliori pro-
duzioni vinicole.

Oggi, lo si pud affermare tranquilla-
mente, non & cosi, oggi i vini di Roma-
gna sono i protagonisti di un interesse
generale verso la nostra Terra che ha
del sorprendente.

Se tutti marciassero assieme i risultati
sarebbero ancora maggiori.

Io la penso cosi. Sbaglio?

Forli.

Sante Dall’Agata

Caro Direttore,

invece quelle del Lambrusco e simili).

Veramente queste cose mi lasciano senza fiato.

gnola grazie alle cantine di Romagna.

ho sottomano la rivista «1 VINI DELL’EMILIA-ROMAGNA » che io giudico uno dei contributi
pid intelligenti e produttivi per finalmente far conoscere i vini della Regione.
Ma — con indignata sorpresa — mentre vedo che molte e ben fatte pagine sono dedicate alla Roma-
gna ed ai suoi vini, quasi inesistenti sono le inserzioni pubblicitarie di nostre cantine (e foltissime

Ma non & quello il «naturale» e giusto veicolo per farsi conoscere, per dire che si esiste, che si
vuole raggiungere il posto che spetta nel senato dei grandi vini?

Consiglio .di imparare la tecnica dell’apnea per non rimanere asfissiato.
Ma sono pronto a scommettere che questa splendida rivista sara sempre di pin roma-

SANTINO FABBRI

Presso la Camera di Commercio di Forli
si é parlato, giorni fa, di costituire un
Ente per la tutela e valorizzazione della
pesca romagnola.

Lo stesso discorso venne gid faito a
Faenza qualche anno fa da parte di qua-
lificati rappresentanti pubblici e di orga-
nismi cooperativi con Tiferimento a
tutta Lortofrutticoltura.

L’argomento ha quindi una aitualitd
forte ed & certamente interessante.
...ed il pensiero dei lettori graditissimo.
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| Melandri

Sono in dovere di comunicare che 'ultima
pagina pubblicitaria a colori del vostro « Ro-
magna » vede le bottiglie della cantina Melan-
dri_inalberare il marchio del « Passatore ».

E servita, allora, la mia indignata segnala-
zione?

Pesaro ETTORE MARCHI

(2]

aro amico pesarese,

devo darLe atto che Lei non & un inter-
locutore comodo. Difficile scansare le sue
frecce. Ma si ricordi che i romagnoli, te-
stoni ma forti come i loro meravigliosi
buoi (sostituiti adesso da altrettanti forti
trattori) partiranno con un grande ritardo
ma sara dura per tutti, e splendido per i
veri intenditori del buon vino, quando si
metteranno in marcia.

La cantina Melandri, il cui patrono & il
tribuno Gilberto Bernabei, ha messo ra-
dici cosi potenti nel suo «nuovo » com-
plesso di Russi che il tronco che ne sca-
turira sara forte e longevo come la se-
quoia, e La invitiamo pertanto alla prossi-
ma inaugurazione.

Ma continui, La prego, a darci frecciate.

Ci fanno bene.

Il Decennale

Siamo in molti ad avere la collezione com-
pleta della « Mercuriale »? A novembre u-
scira il numero dei dieci anni. Pensate di fare
qualcosa per solennizzare tanto avvenimento?

GILDO BERTINI

« Tanto » & giusta parola per un decen-
nale. Se facciamo niente?
Ma puo il festeggiato autofesteggiarsi?

Kurier austriaco

... Vi invio copia del maggior giornale austria-
co sui programmi di quella TV che riporta
una intera pagina sul prof. Tito Villari, amico

IHUIH

dellltalia e di Riccione in particolare, che
conduce una rubrica intitolata « Ciao Italia »
e che non perde occasione per parlare dei vini
del Passatore.

LELLO MANTANI

Una grande foto riproduce Tito Villari e
signora con il caplazz ed il trombone in
mano nell’ atto di offrire un bicchiere di
Sangiovese. Nel giornale il testo & scritto
in deutsch, perd ci vedo molti « WEIN
PASSATORE ».

Villari presentera presto i vini di Roma-
gna alla TV austriaca e sta organizzando
diverse iniziative assieme all’Azienda di
Soggiorno di Ravenna e Riccione in colla-
borazione con il CO.RO.VIN.

Ci rendiamo conto della importanza di
simili amicizie?

Cognac Passatore

Ha visto il n.49 di « Terra e Vita» dove
ho pubblicato la notizia del Passatore autore
del cognac francese? Notizia ripresa dal piis
diffuso giornale agricolo francese?

Con molti cari saluti.

Bologna LUIGI PERDISA

Caro prof. Perdisa,

decine di lettere m’erano arrivate circa
la notizia che quelli del Cognac stavano
sradicando i vigneti piantati con barbatelle
di Trebbiano importate dall’ltalia.

"« Terra e Vita » ha messo le cose a posto.

Ha dimostrato « storicamente e scienti-
ficamente » che tutto I'impianto del Co-
gnac & di Trebbiano romagnolo.

Ed il maggior esperto francese, il prof.
Galet, onestamente ammette questo.

Sacrosanta quindi la chiusa della notizia
riportata nel suo giornale: « Dunque, vero
Cognac francese da vero Trebbiano di Ro-
magna! Non si impennino percio i viticol-
tori francesi, se ogni tanto i loro vigneti
vengono "rinsanguati” dal generoso Treb-
biano del Passatore »!

Solo un tribuno poteva mettere le cose
a posto con tanta autorita e precisione.

Ugo Tognazzi un attimo prima di un grande avvenimento: la « incappellatura » quale socio
del Passatore. Tognazzi — leggete i « consigli » — & diventato « patrono » degli alberga-
tori di Cesenatico.

La «Voce della Romagna»

Il nostro Schiirr

«..un’‘opera che va riguardata come una
summa di scienza, un canto d’intelligenza
dei nostri dialetti, un punto fermo nella
storia della cultura della Romagna ».

Cosi dice Gianni Quondamatteo nella
prefazione al libro e termina esprimendo
I'augurio che « I'opera entri in ogni fami-
glia, diventi libro di casa dei romagnoli ».

La « Mercuriale » entra in 20.000 case,
avvicina circa 50.000 persone; una mano
perché il desiderio comune si realizzi la
da, quindi.

(e *

Si parlo la prima volta di questo libro a
Bertinoro, con Andrea Emiliani e Gianni
Quondamatteo, Walter Vichi e Umberto
Foschi. Si sapeva che Schiirr aveva nel
cassetto un manoscritto che andava solo
aggiornato.

Perché si parla cosi, come se lo aves-
simo conosciuto da sempre, di Friederich
Schiirr? Era noto, si, anche prima del 1967,
ma erano in quattro a conoscerlo.

La « fortuna pubblica » di quella straordi-
naria persona che si chiama Schiirr & co-
minciata a Cervia, nella seconda tornata
del Tribunato, quando fu « incapparellato »
tribuno di Romagna assieme a mons. Bal-
dassarri e ad Aldo Spallicci.

E venuto in Romagna da allora — ricor-
dare che il « giovane » inizid i suoi studi
sul nostro dialetto « prima» della prima
guerra mondiale — diverse volte e tutte
per partecipare alle tornate del «suo »
Tribunato.

Tornera nel prossimo maggio per la stes-
sa ragione e dovremo fare cose grandi e
degne.

CXUT 67

E c'eé da essere stupefatti e orgogliosi
che un fenomeno quale la « scoperta » di
Friederich Schiirr e dei suoi studi sul no-
stro dialetto siano stati possibili anche
grazie ad un sodalizio che si chiama Tribu-
nato dei Vini di Romagna.

Qualcosa da dire sul libro?

Ci mancherebbe altro!

Non aspettate piuttosto a prenotarlo dal
vostro libraio.

Questo libro sara peggio del petrolio:
non bastera fare il razionamento, andra via
« brusé » molto prima che siano fatte le
tessere.

; a. d.

FRIEDERICH SCHURR

« LA VOCE DELLA ROMAGNA »
profilo linguistico letterario
Edizioni del Girasole, Ravenna - pagg. 270, L. 5.500

Venezuelana

Al mio ritorno in Itdlia esattamente nel
giugno del 1973, sia a mezzo lettera raccoman-
data sia a mezzo telefono, Vi comunicai il
nuovo indirizzo per inviare la «Mercuriale »
in Venezuela. Purtroppo avete seguito ad in-
viarlo a Zanzi Ivano (sbagliato il nome), cos:
che spesso si perde.

Vi sarei molto grata se voleste provvedere
ad inviarla alla sottoscritta nome e nuovo in
dirizzo (cioé ad una casseita postale), perché
mi fa piacere quando ricevo il Vs. giornale
leggere qualcosa della nostra Romagna.

Apartado de Correos, n. 1456

Valencia - Venezuela ZANZI ROSA

Cara signora Zanzi, la « Mercuriale » Le
portera il saluto di tuita la Romagna.
Ci sono nostri vini a Valencia?
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AL FOTI D’LA NONA di Augusto Muratori,
pagg. 118, L. 1.000 (Grafiche Galeati, Imola)
¢, dice Pautore, « un breve saggio di indovi-
nelli, modi di dire e proverbi dell’Imolese e
della Romagna estense ».

Di fatto & molto di pitt. E non dovtebbe man-
care nella biblioteca dei molti che hanno a
cuore la Romagna, la sua tradizione e la sua
« lingua ».

L’AGENDA VINICOLA 1974 di Luigi Scialpi
(Lega editore, Facnza), & la puntuale, ricca,
completa pubblicazione che ogni anno viene
offerta agli specialisti del settore, ma & cosi
interessante che dovrebbe far gola anche a
quanti vogliono essere al corrente, a titolo
amatorio, delle questioni dei vini.

50 ROMAGNOLI, cio¢ la grande bottiglia da
cinque litri riccamente vestita dalla Tenuta
del Monsignore di S. Giovanni in Marignano,
sono stati offerti da Luciano Draghetti, notis-
simo esperto gasttonomo e vinicolo, a perso-
nalitd quale omaggio natalizio.

IL FATOR DI CESENATICO, Leonardo Mal-
toni, ha onorato la poesia romagnola conse-
guendo il 2° premio al Concorso Nazionale
« Faustini » di Piacenza. Alla Tena de Pasa-
dor di Cesenatico, presso I’Hotel Marchino,
Maltoni ha presentato alla stampa la sua rac-
colta di poesie romagnole «E mi canel »,
illustrata da Walter Masotti.

« L’ENOTECNICO », il veramente ben fatto
giornale degli specialisti del vino, pubblica
ampie notizie sull’attivita della « Sezione ro-
magnola enotecnici » di cui & presidente Piero
Gaiotti, sottolineando la stretta collaborazio-
ne fra gli enotecnici romagnoli e ’Ente Vini.

« HURRA JUVENTUS », lz bella rivista del
Club Juventino, pubblica due pagine di foto-
grafie della manifestazione della Societa del

Passatore a Torino in occasione dell’incontro
con il « CESENA ».

« LA PIE’» 1974, direttore Natale Graziani
e coordinatore Franco Fontana, prosegue bal-
danzosamente nella linea di Spallicci e Mam-
belli ed ha tutte le intenzioni ed i titoli per
mantenersi come la prima rivista culturale
romagnola. Per gli abbonamenti scrivere alla
tipografia Marzocchi di Forli.

Il CENTRO ROMAGNOLO OPERATIVO
VINI ha iniziato la sua attivita presso il
Palazzo degli Affari di Bologna.

Il CENTRO, sotto I'egida dell’Ente Tute-
la Vini Romagnoli, ha per compito la
grande commercializzazione mondiale
dei vini degli associati all’Ente stesso.

IL TORNEO DI SCACCHI DEL PASSATORE
& stato organizzato dalla Ca’ d’Fenza ottima-
mente e sono state gettate le basi per una
grande manifestazione scacchistica internazio-
nale per la prossima estate.

ALLA MARCIALONGA il gruppo sciatori ro-
magnoli della Societa del Passatore ha parte-
cipato con ottimi piazzamenti e, soprattutto,
con stemmi e « caplazz», ha ricordato alle
migliaia di sportivi che « Passatore » ¢ buon
vino di Romagna sono sinonimi.

Vni frustir! Avni in Rumagna!/Dov ch’us
bev e mei us magna/e dov che e ven de
Passador/t’al pu be da tott a gl'or.

Questo il brano di un sonetto augurale della
poetessa Maria Bertaccini Dogheria indirizza-
to ad Aldo Turoni di Forli. Il « Passatore »
& entrato da buon padrone anche nella poesia.

GIUSEPPE CATALDI, cappello d’onore della
Societd del Passatore, & stato nominato Pre-
sidente della Corte dei Conti. ‘

LINO DINA, esso pure socio d’onore del Pas-
satore, & stato nominato Direttore Gen. della
Scuola di Formazione della Pubblica Amm.ne.
Un vivissimo complimento per entrambi.

ARLECCHINO, il quater ton dei Cantieri
Sartini di Cervia, offerta dall’Azienda di Sog-
giorno di Cervia-Milano Marittima alla Stam-
pa Tedesca, che I'ba messa in palio, come
primo premio, in una lotteria di beneficienza
svoltasi nel quadro delle manifestazioni per
il « Festival della Stampa» di Stoccarda, é
stata vinta dal sig. Jurger Banden di Berkbein
Feslingem.
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Lettere alla Mercuriale

lo copino?
Milano

Rocche brevettate

Luigi Veronelli, alla tavola rotonda di Rimini, ha calorosamente ap-
provato azione dell’Ente Tutela Vini Romagnoli circa i disciplinari
volontari per Uottenimento dei vini « di Rocca ».

Unisco a cosi autorevole parere anche il pity modesto mio, congra-
tulandomi per aver originalmente scelto un nome (Rocca) senza sco-
piazzare, come si fa troppo spesso da noi, i soliti francesi (cru).

Attenzione pero — e lo ha detto anche Veronelli — avete gia pen-
sato a depositare ai sensi di legge questo nome, perché altri non ve

EMANUELE ADOLFI

Il deposito del nome « ROCCA » da riservare ai soli vini di
Romagna ottenuti con l'osservanza di precisi e rigidi disciplinari,
& gia avvenuto da oltre 6 mesi.

Cosi ci ha informato I’Ente Vini, titolare dell’idea.

Quella roba

Preghiamo inviarci 20 copie della seconda lezione: Vini e cucina

romagnola dell’entroterra, che il cav. Lorenzo Graziani ba tenuto al
Corso Sommelier. Per chi, come noi, gestisce alberghi e ha in program-
ma, una-due volte la settimana, di fare meni esclusivamente romagnoli
(i clienti vanno presi per la gola, nel senso migliore e pitr tradizionale
del termine) contributi del genere sono importanti.

Ravenna - Viaggi Generali WALTER SPADONI

Walter Spadoni, ai tanti meriti che ha la VIAGGI GENERALI (che
nei suoi alberghi saluta i clienti con una bottiglia del Passatore)

TRI-Miltox:

solfato di rame zlo sat?gil(l:?]g?n :nche quello di un ritorno all’antica, pregiatissima
== carbonato dirame Complimenti a Te per la tua idea ed al cav. Graziani per la sua
=kossicloruro dirame bella relazione. :

=l=mancozeb

LR ARegu I Ol d

=} principii nutritivi == Dall anda
Ringraziamo per il « bell calendario ».
Tanti auguri a tutti i romagnoli e al Passatore col suo trombone.

Baarn - Olanda J CORNELIUS WOONING

foglie verde scuro,
uva ricca, tralci ben lignificati

SANDO!
SANDOZ S.p.A., div. Agrochimica - 20135 MILANO, via Arconati §

Una « | » in pit dice che il « lunéri » di quest’anno & veramente
«un piu »,
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Fiera letteraria

Le segnalo, ma sono certo che non Le sard
sfuggito, un paginone sull’importante giornale
« La Fiera Letteraria », dedicato al « Passator
cortese, famoso ed ammirato ».

Walter della Monica recensisce il libro di
Francesco Serantini sui « fatti memorabili del-
la banda del Passatore ».

Peccato non vi sia il minimo accenno a
cosa, 0ggi, il « Passatore » rappresenti per la
Romagna.

Peccato anche se siamo soltanto noi roma-
gnoli a vedere solo gli aspetti negativi del
personaggio e che non si prenda atto che, gra-
zie a particolari contingenze, non sia affatto
disdoro identificare nel simpatico brigante 'u-
niverso eclettico romagnolo.

Milano ERMENEGILDO VENTURI

Mi associo al peccato, ma con qualche
riserva.

| figli degeneri

... 10 non capisco! Tutta la storia che Voi fate
sui nomi dei vini é gia regolata dalla legge,
ed esattamente dal Codice Civile.

Per legge, cioé, si deve rettificare I'nfficio
i nomi importanti storicamente dati a figli di
genitori Sconosciuti.

Il Sangiovese é storico, é illustre.

Perché il tribunale non fa il suo dovere
verso i figli di gemitori scomosciuti cui inde-
bitamente & stato dato cosi illustre nome?

Avyv. QUINTINO BERTOLDI

Avvocato, Lei‘ e il Giove del Foro!"®

Plauso

Caro Zambelli, plaudo alla instancabile atti-
vita dell’Ente Tutela Vini da Lei presieduto.

Avyv. MICHELE BIANCHINI
Al Presidente Zambelli non spiacera se

rendiamo pubblico cosi qualificato ricono-
scimento.

Viva il Cesena

... lieti per P'omaggio ricevuto dal Presidente
dell’Ente Tutela Vini Romagnoli, ringrazianto
sentitamente e cogliamo l'occasione per for-
mulare al Passatore i migliori auguri e le mi-
gliori fortune.

BERTARELLI - BRIGNANI - FROSIO - FESTA

Conoscete tutti quattro i nomi, vero?

Sono quelli di giocatori del Romagna-
CESENA. Due segnarono i gol alla amica
JUVE, e due sono diventati padri.

Come dirgli « bravi »? Con un trittico!

E chiediamo: & vero che il CESENA ha
chiesto di potersi chiamare ROMAGNA?

: a "
Wittameriana
Dans deux jours vous sera expedide une
bouteille du XVIII. Elle est belle, je crois.
A cette epogue les bouteilles avaient la mé-

me_forme pour le bordeaux et le bourgogne.
En toute amitiée

Bruxelles BERTHE et LOUIS WITTAMER

Cari amici, la bottiglia & arrivata.

E bella. E commovente anzi. La Romagna
vi dice grazie facendovi una proposta: che
sia messa nella cantina storica dei Zoli a
Predappio Alta.

Quale segno di amicizia fra Belgio e
Romagna. Siete d’accordo? Prometteci pe-
ro di essere presenti alla inaugurazione,
assieme ai Jacobs ed ai Van der Abbel.

V.Q.P.R.D.

Quante cantine di Romagna hanno gis mes-
s0 questa sigla che & ormai internaziondle e
che identifica immediatamente i vini di gran-
de qualita?

DELSO GRONDA

Che io sappia, nessuna.
Se mi sbaglio, lieto di pubblicare che mi
sono shagliato.

1 si
[0 NO

Per essere veramente la squadra di tutti il CESENA dovrebbe abbinare
al proprio nome quello di ROMAGNA?

deve chiamarsi CESENA-ROMAGNA
deve mantenere il suo nome

LIVERANI Cav.Prof.GIUSEPPE

48018

Uno scudo di Romagna a sorte
a tutti quelli che risponderanno

Via Martiri Ungheresi 4 '
FAENZA (RA)

/

Direttore responsabile: ALTEO DOLCIN!
Corso Garibaldi, 50 - Faenza

Ediz. del
Passatore

CONSIGLI

Ci siamo incontrati con Ugo To-
gnazzi, presenti gli amici alber-
gatori di Cesenatico, ospiti alla
« Ca’ de Be'» a Bertinoro.
Facevano gli onori di casa: San-
giovese, Albana, Trebbiano, Paga-
debit e Cagnina corredati dalla
piadina della brava Velia.
Anfitrioni di eccezione che hanno
entusiasmato il simpatico Ugo
che ha voluto sapere la storia del
Pagadebit e la ricetta della pié.
In cambio, e su richiesta di una
albergatrice cesenaticense, ci ha
donato questa ricetta:

Prendete due fondine, scaldatele in
forno finché scottino tanto da pelar-
vi le dita, mettete in una di esse
aglio tritato fine, olio e peperoncino;
versateci su gli spaghetti cotti al
dente, coprite con laltra fondina, ca-
povolgete e... buon appetito.

Con cosa si beve? Pagadebit o
Albana secca, robusta.

Cosa ha fatto ancora Tognazzi?
E stato incappellato membro del-
la Societa del Passatore ed &
stato dichiarato alto protettore
degli albergatori di Cesenatico.
Sara chiamato, d'ora in poi, Ugo
Oliviero Tognazzi Cromwell.

E sicuramente non dimentichera
la Romagna e i suoi grandi vini.

P. Morgagni

SR KKK HH KKK KKK KKK KKK KK
RIAPRE
LA GRAMADORA

il locale «tutto Romagna » e, soprattuito,

ENOTECA DEI VINI DEL TRIBUNO
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